Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.
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Lachsspaghetti
Zubereitung

2 Becher Schlagobers aufkochen lassen. Dann die Temperatur zuriickdrehen und
leicht kdcheln lassen bis es sich reduziert. Die Sahne muss am Schneebesen haften
bleiben. In der Zwischenzeit immer umrihren. Wenn die Sahne dann soweit ist
kommen 200g kleingeschnittener Raucherlachs dazu. Das ganze noch mit Salz und
Pfeffer abgeschmeckt. Fertig und sehr lecker!

Dieses Rezept stammt von BONAfamilie-Fan Petra Hack.

https://www.bonafamilie.at/hauptspeisen/rezept/lachsspaghetti.html

Zutaten

2 Becher Schlagobers
200 g Raucherlachs
Salz und Pfeffer
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