Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Pfirsich-Topfen-Torte

Zubereitung

Biskuit bei 180 Grad ca. 35 Minuten backen.

Creme: Topfen mit Zucker gut verrihren und aufgeschlagene Sahne unterrihren.

Am Tortenrand Schokoréllchen aufstellen, einmal Schoko oben, einmal unten, immer
abwechseln. Pfirsichscheiben auf den Tortenboden legen, dann Creme drauf, dann
Deckel drauf und die restliche Creme verteilen. Mit Pfirsichscheiben und ev.
Schokospanen dekorieren.

Dieses Rezept (mit Foto) stammt von BONAfamilie-Fan Karin Hinterndorfer

https://www.bonafamilie.at/nachspeisen/rezept/pfirsich-topfen-torte.htmi

Zutaten
Biskuit:
6 Eier

20 dag Zucker
20 dag Mehl

Creme:

2 Topfen mager
15 dag Zucker
1 Obers mit Sahnesteif
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