Osterreichs beliebtestes Pfanzendl.

Tomaten Bruschetta mit Olivendl

Zubereitung

1. Das Brot ca. in 1cm dicke Scheiben schneiden und im Ofen von beiden
Seiten braun backen.

2. In der Zwischenzeit die Tomaten und die Basilikumblatter waschen und in

kleine Stlcke schneiden. AnschlieRend mit etwas Salz und Pfeffer wirzen.

3. Die Knoblauchzehen schalen und die gut gebraunten WeiBbrotscheiben
damit einreiben. Jede Scheibe mit dem BONA Olivendl gut betraufeln und
das Tomatengemisch darauf geben.

Fotocredit: Daniela Ehrlinger/https://leckermaeulchen.wordpress.com/

https://www.bonafamilie.at/vorspeisen/rezept/tomaten-bruschetta-mit-olivenoel.html

Zutaten

4 Portionen

8 Scheiben WeiRbrot (oder 4 grofe
Scheiben)

4 Knoblauchzehen
BONA Olivendl

5 Tomaten (grof)
Salz

Pfeffer

frisches Basilikum

Seite 1 von 1


https://www.bonafamilie.at/files/images/0-EhrlingerDaniela/Vorspeisen/Tomaten-Bruschetta1-Ehrlinger.jpg
https://leckermaeulchen.wordpress.com/

